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Fritto misto alla napoletana con arancini, crocche, €10,00
zeppoline, mozzarelline, verdurine e scagliuzzielli

Fiori di zucca ripieni con ricotta di bufala, fior di latte €9,00
e basilico.

Bruschettone Caprese: pomodorini, bufala e basilico €8,00

Prosciutto crudo di parma, mozzarella di bufala dop  €13,50
e pomodorini

Bruschette con pomodorini, olio evo e basilico €6,00
(3 pezzi)

Parmigiana di melanzane €9,00
Sfizio caprese: tagliere misto di salumi e formaggi  €20,00

(consigliato per due persone)

Mozzarella di bufala DOP con olive e pomodorini €9,00

A seguito dell'entrata in vigore del Regolamento (UE) n. 1169/2011, la Direzione comunica che gli
alimenti somministrati potrebbero contenere allergeni. Si invitano i gentili clienti a comunicare
eventuali intolleranze alimentari al personale di sala.
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Insalata di mare con polpo*, calamari*, gamberi*,
seppie®, cozze e vongole

Polipetti® in cassuola
Soute di frutti di mare
Impepata di cozze

. %
Zuppa di cozze alla partenopea con gamberone®,
tarallo alle mandorle e polpo

O' cuoppo ‘e zI nettuno: tocchetti di baccala, alici,
calamarelle e spidini di totano

Sfizio del marinaio: antipasto misto dello chef
(consigliato per due persone)

Seppie alla scapece: seppie, zucchine e menta

Insalta di polpo®*, patate e olive verdi

€16,50

€14,50
€16,00
€13,00

€16,50

€12,50

€26,00

€12,50

€15,00
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Spaghetti con pomodorini, olio evo e basilico

Paccheri pistacchio, provola di agerola salsiccia e
grana

Spaghetti alla carbonara

Penne allo scarpariello: pomodorini, peperoncino,
pecorino e basilico

Gnocchi alla sorrentina
Scialatielli ai frutti di mare
Risotto alla pescatora
Paccheri alla genovese

Spaghetti alla luciana: polipetti veraci, pomodorino,
olive e capperi

Paccheri "Aumm Aumm": pomodoro, mozzarella,
melanzane e grana

Spaghettoni alle vongole veraci

Pasta mista di Gragnano, patate e provola di Agerola

€10,50

€15,50

€11,50
€10,50

€10,50

€16,00
€16,00

€12,00

€16,50

€11,00

€18,50

€12,00
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Fantasia: insalata misticanza, pomodorini, carote, €7,00
mais e olive

Vegetariana: misto di verdure alla brace con €10,00
glassa di aceto balsamico

Marina Grande: insalata, pomodorini, carote, mais, €12,00
olive, filetto di tonno e mozzarella

Caprese: pomodori all'insalata; mozzarella, €11,00
origano e basilico

Caesar: insalata, crostini di pane, pollo grigliato, €12,50
pomodorini, parmigiano e salsa caesar

Napoletana: fresella con insalata, tonno, datterini, €12,50
olive, aggiughe e mozzarella

—4
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€5,00
Insalata mista €5,00
Patate fritte* €5,00
Patate fritte fresche €5,00
Scarole €5,00

Friarielli
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Scaloppina al limone con patate fritte €12,00
Cotoletta di pollo o maiale con patate fritte €12,50
Costata di manzo ai ferri €20,00
Tagliata di black angus con rucola e grana

€24,00
Salsiccia alla brace con friarielli e patate fritte

€14,00
Hamburger di chianina 280 gr. con uova, bacon,
insalata caesar e patate fritte €16,00
Bistecca di pollo con verdure grigliate e insalata

€14,00
Misto di carne, scamorza filante e fantasie
di contorni €24,00
Scamorza alla piastra con friarielli e patate fritte

€12,00

Filetto di manzo alla griglia, al pepe verde
O ai porcini €24,00
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Frittura di gamberi* e calamari* €16,50
Pesce fresco a modo dello chef al kg.€55,00
Misto di mare® alla brace con insalata e verdure €22,00
grigliate
Calamari*alla brace con insalata e verdure €18,00
grigliate
Pesce spada alla brace con insalata e verdure €18,00
grigliate
Gamberoni* alla brace con insalata e verdure €16,00
grigliate
Frittura di paranza (secondo disponibilita) €16,00

Tonno scottato, cipolla caramellata e salsa yogurt ~ €18,50

Baccala in cassuola con pomodorini, olive, capperi € 18,00
e crostini di pane

Baccala fritto con friariellie fonduta di provola €18,00




Diage Todigamas

Margherita €7,00
(pomodoro, fior di latte, parmigiano, olio evo e
basilico)

Regina €9,00
(pomodoro, mozzarella di bufala, parmigiano, olio
evo e basilico)

Donna Genuina €9,00
(pomodorini, mozzarella di bufala, parmigiano, olio
evo e basilico)

Marinara €6,00
(pomodoro, aglio, origano e olio evo)

Parmigiana scomposta €9,00
(ragU, melanzane, fior di latte, fonduta di grana, olio
evo e basilico)

Capricciosa €9,00
(carciofini, fior di latte, funghi, olive, prosciutto
cotto, pomodoro e parmigiano e olio evo)

Napoli €8,00
(pomodoro, olive, capperi, origano, acciughe

e olio evo)

Bianca con wurstel e patate €8,50

(fior di latte, wurstel, patate fritte, parmigiano e olio
evo)

Porchetta €10,50
(provola, porchetta di Ariccia, patate novelle,
basilico e olio evo




Margherita cotto e funghi €9,00
(pomodoro, fior di latte, prosciutto cotto, funghi,
parmigiano, olio evo e basilico)

Salsiccia e friarielli €9,00
(salsiccia, friarielli, fior di latte e olio evo)
Ripieno €9,00

(ricotta, fior di latte, salame, pomodoro e olio evo)

Diavola €9,00
(pomodoro, provola, salame piccante, grana, olio
evo e basilico)

Quattro formaggi €10,00
(fior di latte, gorgonzola, fontina, emmenthal, grana,
olio evo e basilico)

Mimosa €9,00
(panna, mais, prosciutto cotto, mozzarella)

Ortolana €9,00
(fior di latte, verdure di stagione, grana, olio evo
e basilico)

O' Cazon e Don Rodolfo €10,00
(ripieno al forno, scarole in padella, provola e grana)

Nerano €10,00
(fior di latte, grana, provolone, zucchine, basilico e
olio evo)

Le pizze tradizionali possono essere richieste con impasto senza glutine o integrale con
supplemento di € 1,50
Tutte le pizze si possono richiedere a ruota di carro con supplemento di € 1,50
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Crudo erucola . =11
(fior di latte, prosciutto crudo di parma, scaglie di
grana, rucola e olio evo)

Racchetta 1 N €12,50
(bufala, pomodorini e salame, ripieno con cotto,
ricotta, pepe e basilico)

Noci e Speck ' ‘ €12,50
(mozzarella di bufala campana, crema di noci, speck
Sud Tirolo, scaglie di grana, olio evo e basilico)

Integrale ai tre pomodorini €12,00
(impasto di farina integrale, mozzarella di bufala cam-

pana, pomodorini gialﬂ del vesuvio, pomodorini del

piennolo, pomodorini di corbara, scaglie di grana,

olio evo e basilico)

Pinna gialla €12,50
(fior di latte, filetti di tonno, cipolla caramellata e po-
dorini gialli)

Amatriciana _ ' . - €MNM,50
(san marzano, guanciale, peperoncino, pecorino e fior
di latte)

Pistacchio e Mortadella €11,50
(fior di latte, crema di pistacchi di bronte, mortadella,
granelle di pistacchi, grana e olio evo)

Fiori di zucca e guancilale di Sauris €12,50
(fiori di zucca, guanciale croccante, fior di latte,
cornicione ripieno di ricotta)

Pescatora _ _ N €13,50
(pomodorini, aglio, polpo, calamari e frutti di mare)
Le pizze tradizionali possono essere richieste con impasto senza glutine o integrale con

supplemento di € 1,50
Tutte le pizze si possono richiedere a ruota di carro con supplemento di € 1,50
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O' Cazone e Don Faustino €9,00
(ricotta, provola e salame)

O' Cazone e Don Ermanno €10,00
(ricotta, provola, pomodoro, cicoli e pepe)

O' Cazone e Don Rudy €10,00
(provola, friarielli e salsiccia)

Ripassata €9,00
(pomodoro San Marzano, mozzarella di bufala

e grana)

Le pizze fritte si possono richiedere anche a forno
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Tagliata di frutta mista €8,00

Tartufo bianco o nero €5,00 Dolce €7,00
Frutta di stagione €5,00 Sorbettoallimone €4,00
AperolTass €6,00 N
aperol e tassoni Mojito €6,50

Sprit (rjum bianclq, zucchero |
aApF;reO[OprOFS)eI’CICé B €6,00 |_|| canne; |m'i, menta e soda

ugoSpritz
Campari scirgppogli sambuco, €6,50
campari, prosecco e soda €6,00 soda, menta e Prosecco
[

Acqua Minerale 0,75 €3,00
Coca Cola/Aranciata/Sprite 33 cl €3,00
Caffe €1,30
Limoncello/Meloncello/Pistacchiello €3,00
Grappa bianca €4,00
Grappa barricata €6,00
Vodka €4,00
Amaro €4,00

Sgroppino/Sorbetto al limone/Vodka €5,00
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Moretti 20 cl € 3,00
Ricetta 40 cl € 5,00
originale

STILE: LAGER

GRADAZIONE: 4,6%

ASPETTO: COLORE PAGLIERINO. SCHIUMA CANDIDA
E COMPATTA.

GUSTO: ATTACCO MALTATO SEGUITO DA UN SAPORE
FINEMENTE AMARO. IL PROFUMO DI MALTO
D'ORZO E' BILANCIATO DA NOTE FRESCE E
FLOREALI

Moretti
‘La Rossa 20cl€ 3,50
40 cl € 6,00
STILE: BOCK

GRADAZIONE: 7,2%

ASPETTO: COLORE AMBRATO, SCHIUMA FINE,
COMPATTA E PERSOSTENTE.

GUSTO: CORPO MORBIDO E ROTONDO CON NOTE
FRUTTATE, FINALE PULITO E PERSISTENTE.

Moretti
a Blanca 33cl€ 4,00

—

STILE: WEISS ITALIANA

GRADAZIONE: 5%

ASPETTO: COLORE CHIARO, NATURALMENTE TORBIDO,
SCHIUMA FINE E COMPATTA.

GUSTO: RINFRESCANTE CON UNA NOTA PIACEVOLE
DI ACIDITA.

Vino della casa
bianco o rosso

N 1/41 € 3,50
/ 1/21 € 6,00
11€ 11,00
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Heineken 66 cl € 5,00

STILE: LAGER

GRADAZIONE:5,0%

ASPETTO: COLORE ORO BRILLANTE, SCHIUMA CANDIDA, FINE, COMPATTA E PERSISTENTE.
CORPO LEGGERO, GRADEVOLE FRIZZANTEZZA.

GUSTO: FINALE PULITO, MODERATAMENTE LUPPOLATO.
lchnusa 50 cl € 6,00
non Filtrata

STILE: LAGER

GRADAZIONE: 5,0%
ASPETTO:  COLORE DORATO, LUMINOSO E LEGGERMENTE OPALESCENTE. UNA BUONA

BEVIBILITA, E' MORBIDA, CORPOSA ED EQUILIBRATA: LA NOTA AMARA,
GUSTO: IN CHIUSURA E' LIEVE E MODERATA.

1 Senza Glutine
La mia essenza

33 ¢l € 5,00

STILE: PALE

GRADAZIONE: 4,7%

ASPETTO: COLORE CHIARO.

GUSTO: PRODOTTO CON METODO ARTIGIANALE, AD ALTA FERMENTAZIONE,
NON E' FILTRATA E NEPPURE PASTORIZZATA, AL NASO EMANA SENTORI AGRUMATI
FRESCA E DI FACILE BEVA AL PALATO.

Heineken Zero 33 cl € 4,00
SILE: LAGER
GRADAZIONE: 0,0%

Birra del Brenta 50 cl € 9,00

Bionda

STILE: GOLDEN ALE

GRADAZIONE: 7,9%

ASPETTO: COLORE CHIARO OPALESCENTE.

GUSTO: LA BIONDA DEL BRENTA SI CARATTERIZZA PER L'UTILIZZO DELLACQUA
FILTRATA DALLE ROCCE DELLA CATENA DEI MONTI LAGORAI E PER LA MISCELA DI
MALTI SELEZIONATI, CHE LE CONFERISCONO L'INCONFONDIBILE COLORE ORO E

NE PERSONALIZZANO IL SAPORE. L'UTILIZZO DI 4 DIFFERENTI LUPPOLI CREA LAMARO,

E AROMA E 'AGGIUNTA DI ZUCCHERI PER LA RIFERMENTAZIONE LE DONANO LA
GIUSTA FRIZZANTEZZA E TENUTA DELLA SCHIUMA, QUMENTANDO
ULTERIORMENTE L'EQUILIBRIO E LA GIUSSTA DIGERIBILITA'.

"™ Birra del Brenta 50 cl € 9,00

e Rossa

STILE: TRONG ALE

GRADAZIONE: 7,9%

ASPETTO: COLORE AMBRATO CARICO.

GUSTO: OTTENUTA DALLACQUA FILTRATA DALLE ROCCE DELLA CATENA DEI MONTI
LAGORAI E DA UNA MISCELA DI MALTI CON DIVERSE CARATTERISTICHE CHE LE
CONFERISCONO IL COLORE AMBRATO CARICO. SUCCESSIVAMENTE VENGONO
AGGIUNTE QUATTRO TIPOLOGIE DI LUPPOLO DIVERSE PER OTTENERE UN SAPORE
GRADEVOLMENTE AMARO ED ESALTARE AL NASO LE NOTE FRUTTATE DEI

FRUTTI ROSSI TIPICI DELLA ZONA DI PRODUZIONE DELLA BIRRA, RENDENDOLA UNICA.
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Rubrato Aglianico DOC
Feudi di San Gregorio

Chianti Superiore DOCG
Banfi

Morellino di Scansano DOCG
Fattoria le Pupille

Valpolicella Classico DOC
Allegrini

Plumbago Nero d'Avola DOC
Planeta

Dolcetto d'Alba DOC
Prunotto

Barbera d'Asti "Lavignone"
Pico Maccario

Taurasi
Feudi di San Gregorio

Alto Adige DOC "Pinot Nero"
Colterenzio

Irpinia Rosato DOC "San Greg"

Feudi di San Gregorio

Ricchiere
Bottiglia 0,375 Lt
Bottiglia 0,75 Lt

Bottiglia 0,75 Lt

Bottiglia 0,75 Lt

Bottiglia 0,75 Lt

Bottiglia 0,75 Lt

Bottiglia 0,75 Lt

Bottiglia 0,75 Lt

Bottiglia 0,75 Lt

Bottiglia 0,75 Lt

N
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Bottiglia 0,75 Lt

€7,00
€11,00

€22.00

€24,00

€24,00

€24,00

€24,00

€24,00

€28,00

€48,00

€28,00

€24,00




Lo (oidfinas dbis Bianchi

Serrocielo Falanghina DOC
Feudi di San Gregorio

Pietracalda Fiano di Avellino DOCG
Feudi di San Gregorio

Cutizzi Greco di Tufo DOCG
Feudi di San Gregorio

Ischia DOC Forestera
Tommasone

Costamolino Vermentino
di Sardegna DOC Argiolas

GewdUrztraminer Alto Adige DOC
J. Hofstatter

Blange Langhe DOC Arneis
Ceretto

Chardonnay
Jermann

DOC Ribolla Gialla
Volpe Pasini

Ischia DOC Biancolella
Tommasone

Prosecco DOC
Victoria

Franciacorta Cuvée Imperiale DOCG
Berlucchi

Cuvée Prestige Franciacorta
Ca del Bosco

Calice €7,50
Bottiglia 0,375 Lt €11,00

Bottiglia 0,75 Lt €22,00
Bottiglia 0,75 Lt €26,00

Bottiglia 0,75 Lt €26,00
Bottiglia 0,75 Lt €28,00
Bottiglia 0,75 Lt €26,00
Bottiglia 0,75 Lt €30,00
Bottiglia 0,75 Lt €34,00

Bottiglia 0,75 Lt €36,00

Bottiglia 0,75 Lt €26,00

Bott|g||a 0,75Lt €30,00

Calice €7,00
Bottiglia 0,375 Lt€22,00

Bottiglia 0,75 Lt €35,00

Bottiglia 0.75 Lt €60,00




E grande solo dieci chilometri quadrati, lunga poco pit di sei. | Fenici la chiamarono Caprain, i Greci
Kapros, i Romani Caprae. Oggi € chiamata Capri.

L'isola decantata e cantata da poeti e scrittori. Dipinta e narrata da artisti di ogni nazione, conosce
il fascino di sirena incantatrice sdraiata nel mezzo del piU bel golfo del mondo e continua da secoli
ad attrarre naviganti che appena scendono a terra cadono nell'incanto della sua magia.

NAPOLI CASERTA
via medinq, 55 via roma, 104

Trattoria CAPRESE

info@trattoriacaprese.it - www.trattoriacaprese.it




