


L’lsola

E’ grande solo 10 chilometri quadrati, lunga poco piv di sei.
I Fenici la chiamarono Caprain, i Greci Kapros, i Romani Caprae.
0gai é chiamata Capri.

L'isola decantata e cantata da poeti e serittori.

Dipinta e narrata da artisti di ogni nazione, conosce il suo
fascino di sirena incantatrice sdraiata nel mezzo
del piv bel golfo del mondo e continva da secoli ad

attrarre naviganti che appena scendono a terra cadono

nell'incanto della sua magia.
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Antipasti

Mozzarella di bufala

( porzione 250 gr. con olive verdi ep omodorini)

Antipasto al Buffet

(tutti igiornidal buffet ortaggi, verdure e specialita di casa nostra)

Frittura Napoletana

(arancini, crocché mozzarelline, pasta crescivta, verdurine e montanare)

Fiorilli Ripieni

(fiori di zueea con ricotta e proscivtto cotto)

Prosciutto e Mozzarella

(proscivtto crudo di parma e mozzarella di bufala 250 gr)

Bruschette

(3 pezzi pomodorini e basilico)

Bruschettona

(2 pezzi mozzarella di bufala, pomodorini e basilico)

Mozzarella in Carrozza
(2 pezzi)

Sfizio Caprese

(misto di salumi, ricottina, formaggi, fritturina e sfizioserie della casa)

Insalata di Mare*

(polipo, olive verdi, calamari, gamberi e frutti di mare)

Soute di frutti di mare

(soute cozze e vongole)

Polipo alla Isolana*

( polipo, patate e pesto genovese)

Impepata di cozzeo Zuppa di cozze

(cozze pepe e limone) o (pomodoro e peperoncini)

Stizio del marinaio*

(antipasto misto di mare)

0’ cuoppo ‘e zi Nettuno*

(fritto wmisto di mare)

*| prodotti congelati



(5pizze

Margherita womodoro, mozzarelia, basiico

Keqina (pomodoro, mozzarella di bufala, basilico)

Marinara (pomodoro, aglio, origano)

Margherita con Melanzane womodoro, wetanzane, mozzarelia basitico
capricciosa (carciofini, mozzarella funghi,olive,prosciutto cot to,pomodorol
Pescatora womodorini, aglio.calamari polipo ¢ fruttidi ware)

Nap()li (pomodoromozzarella, e acciughe)

Bianca con Wurstel e patate mozzareiaworstel e patatinel
Margherita cot1o e funghi omodoromozzareita, proseivtto eotto e funghi
Brie e Carciofi (provola,crema di carciofini ¢ brie)

Tiberio wozzarelia, ricottac fiori di zueeal

Caprese (powodori all'insalata,provola a fette,origano ¢ basilico)
Margherita con pomodorini womodorinimozzarelia pasilcol
Salsiccia e friarielli waisicis, triarietimozzarelia)

Ripieno ticottamozzarelia salamepomodoral

Crudaiola (pomodorinimozzarella di bufala,rucola tutto a erudo)

Viavola tomodorsprovolasalame piceante

Quattro Formaggi wozzareliagorsonzolafontina emmenthal parmigiano
Bianca, pancetta e rucola wrovis, pancettarucalal

Bianca ricotta e bresaola wrovoabresacla ricottaseagie di parwigianc
RaQU tragiprovolapasilico

Bianca prosciutto e mais pamamaisproseivtto cottomozzarelia
Ponna Peppa wmozzareliaproscivtto erudo, rusola e seagie di parmigiana
Bianca riocotta e speck wrovola e speck ericottal

Ponna Genvina (pomodorinimozzarella di bufala,olio extravergine a erudo)
Ortolana womodoromozzareliaverdure di stagione)

Carciofina wrema i carsiofi. provolaproseiotto erudol

Bianca con porcini wrovolatunghi poreini

Nutellotta wotelia e zvechero avetol



Pizze fritte

0" cazone e Don Faustino - (ricotta, provola e salame)
0° cazone e Don Renato - (provola, proscivtto cotto)
0" cazone e Pon Pinuceio - (provola, friarieli, salsiceia)
0”cazone e Pon Antonio - Grovola e scarole)

Le pizze fritte si possono richiedere anche al forno
Primi \

Spagheﬁi Margheri’ra = (powodorini, parmigiano e basilico)

P@“"Q'”e allo SCal’pal’ie"O = (aglio,olio,peperoncino,pomodorini,pecorino)
G"OOChi alla Sorrentina - (ragy, mozzarella, formaagio e basilico)
Paccheri aumw’avmm- (ragl, mozzarella, melanzane, formaggio ¢ basilico)
Bucatini alla carbonara - wove, proseiutto crudo)

Spaghe’r’rl ai frutti di mare - taglio, ofio, frutti di mare e pomodorini
Bueaﬂ"i a“a Praian()’ (cacio, pepe e cozze)

Scialatielli all‘astice- (pasta fresca, pomodorini e astice)
Risottoalla pescafora— (polipo, gamberi e frutti di mare)

Secondi

scaloppina - (al limone, al vino o funghi porcini con patate fritte)
Cotoletta - won p:o\’rafe fritte)

Fileﬂ'o di manzo-tl pepe verde, al barolo o funghi poreini con patate)
Scamorza - tconfriariclic patate fritte)

Frittura del G‘Olfo*— (frittura di gamberi e calamari con insalata)
Pesce fl’esco - (all'acqua pazza, al forno o alla mediterranea)

*| prodotti congelati



Chi a vo crura e chi a vo cofta
(specialita alla brace)

Carne

Misto di carne manzo, maiale, pollo, scamorza con patate fresche e insalata)
Fiorentina wistecea alla fiorentina gr. 1000 con melanzane grigliate e patatine x 2 persone)
BiS‘l'ecca di Mahzo (costata di manzo gr. 500 con 0sso, insalata e patatine)
Filetto di Manzo (filetto di manzo gr. 300 con insalata e patatine)

Tagliafa (elassica tagliata gr. 300 con rucola e parmigiano)

A"QU3 (entrecote argentina gr. 400 con patate fresche)
Salsiccia (salsiceia staceato di maiale gr. 250 con friarielli e patate)
Bistecca di maiale wistecea di maiale gr. 250 con friarielli)
Petto di po"o (ar. 250 con insalata e verdure grigliate)
Costolette di Ag nello tagnello gr250 con patatine e insalata)

tutta la carne viene servita con salsa barbeque)

Pesce

Misto di mare-

(calamari, pesce spada, gamberoni, con insalata e melanzane grigliate)

Calamari”
(con insalata e melanzane grigliate)

Pesce Spada

(con insalata e melanzane grigliate)

Tonno
(con insalata e melanzane grigliate)

Gamberoni
(con insalata e verdure grigliate)

Pesce fresco (al k)

(con insalata e verdure grigliate)

*I prodotti congelati



Insalatone

F avlfaSla = (insalata mista, powodorini, carote, wais, olive)

Marina Grande - insalata wista, pomodorini, carote, mais, olive, tonno, wmozzarella)
Capl’ese = (powodori all'insalata, mozzarella, origano, basilico)

Mari"a PiOCOla = (insalata verde, crostini di pane, pollo arigliato, pomodorini, parmigiano)
NﬂpO'efa"a = (fresella,insalata mista, songino, pomodorini, olive, aceiughe, tonno)

Gl’eca = (insalata verde, olive nere, feta, yogurt)
GrO'H-a AZZUYY A - (insalata wista, goraonzola, parmigiano, noci, pere e aceto bhalsamico)

chef = (insalata wmista, pomodorini, emmenthal, pollo grigliato, vovo sodo)

Piatti unici
Casertano - wozzarella 250 gr., prosciutto di parma e melone
val‘l'e"i“a = insalata verde, bresaola, mais, parwigiano e funghi porcini
Carpaccio = rucola, filetto di manzo, parmigiano
Norvegese = insalata mista, salmone affumicato, burro, crostini e salsa rosa
Medi'lmcola,\wspada affumicato, pomodorini, crostini e salsa rosa
Tirl’em) ~ insalata mista_tonno af fumicato, carote alla julienne, erostini e salsa rosa
NeTTUNnG insalam:l\mom, tonno e pesce spada affumicato, crostini e salsa rosa
Campano 82 titacchino, insalata mista, pomodorini e finocchi

Avellinese - rucok
MOWl'a Y0 - insalats

to di formagio, olive verdi, wiele di castagno e pere

hista, speck, caprino, brie e funghi porcini

Contorni

Insalata mista
Patate fritte*

Patate fritte fresche

Patate al forno
Contorno al buffet

*| prodotti congelati



Dolei e frutta

Frutta di stagione

Ananas

Misto di frutta con gelato
Gelateria

Buffet di dolei

Sorbetto al limone

Flan al cioccolato

Misto di dolei

Pevande

Acqua wminerale - w/za.- un

Birra alla spina - .20 piceola - 040 grande)
Birra in bottiglia - 1. 066 Heineken Nastro Azzurra
Birra Moretti GranCru - c.075

Birra Me Farland - ossacl 033)

Coca COIa = (Lattina)

Coca quhf = (Lattina)
Coca zero - wattina)

Aranciata - nattina
Spl’i’re— (Lattina)
Vino della easa- wianco - rosso- 14 - 120 1it)




Vini Kossilp)

Aglianico Caprese (viane Sanitel 0375 - 075)
Aglianico Rubrato teud di San éregoriol
Piedirosso (Vigne Sannite)

Esseh‘[’ [@ (Vigne Sannite)

G‘l’ag“ano (Grotta del Sole)

Nero d’Avola (cusimano
Taurasi (reudi di San Gregorio)

G Vini Bianchi

Falanghina Caprese wigne Sannite ol. 0375 - 0.75)

Falanghina del Sannio (Feudi di San tregoriol
Agosfinella (Vigne Sannite)

Fiano di Avellino wevdi i san Gregorio)

G’l’eco (Vigne Sannite)
campanal'o (Feudi di San Gregorio)
Bar

Caffe .
Limoneello Spumanti
Meloncello & Vini Rose
Awmaro

Grappa Rosaura

; Pouble
ir::pa parrique Berlucehi
odka Prosecco

Whisky



| proverbi Napoletani

A carna fa carna, 0 vino fa sango e a fatica fa jetta o sango
(La carne da carne, il vino da sangue ¢ il lavoro fa worire)

Pozza wuri e truono chi nun le piace 0 buono
( possa morire di tuono colui al quale non piacciono le cose buone)

Quanno se magna se cuntratta ci a morte
( now ¢’¢ cosa pib bella di una bella mangiata )

Tre effe vo o pesce: frisco, fritto e futo
(tre effe vuole il pesce: fresco, fritto e compatto)

Chiste s0 & vere turmiente: quanno tutte magnano e uno tene mente
( questi sono i veri tormenti: quando tutti mangiano e uno solo guarda )

0’ sazio nun crede 0 didno
( chi & sazio non crede a chi é digivno )

Panza wmia fatte a cappotto: stretta ‘neoppa e larga sotto
( pancia wmia fatti a cappotto: stretta sopra e larga sotto)






NAPOLI

Via Luca Giordano, 25
Tel. 081 5587584
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Tel.+39 039 323947
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Tel. 0789 971025
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Via Piccinini, 2
Tel. +39 035 236434
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